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LFritz’’- Veranstaltungsspeisekarte (giiltig ab 15.05. bis 13.10.2024)

Liebe Gaste,

wir freuen uns sehr, dass Sie eine Veranstaltung mit uns im ,Fritz“ planen.
Gerne kénnen Sie aus folgenden Speisen ein individuelles Menii bzw. eine kleine Karte
zusammenstellen. Es diirfen maximal drei Gerichte pro Gang ausgewahlt werden.

Bitte beachten Sie auRerdem folgendes:

- Reservierungen werden nur im Innenbereich angenommen!
- Saisonbedingt konnen einzelne Gerichte variieren
- Diese Karte gilt nicht bei einem ,,a la carte” Besuch

- Far lhren Empfang im AuRenbereich (Fensterfront ,Fritz“) stellen wir Thnen gerne Stehtische bereit.
3 Stehtische im Uberdachten Empfangsbereich mit weilen Hussen 90,00 €

- Sie mochten den Innenbereich des , Fritz” exklusiv fir sich nutzen? Kein Problem!
Flr eine exklusive Nutzung berechnen wir eine einmalige Raummiete:
Von 12 — 16 Uhr - 200 € / ab 18-22 Uhr - 300 €

- Stornogebiihren
Bei einer Absage in den letzten 7 Tagen vor der Veranstaltung berechnen wir lhnen eine
einmalige Stornogebihr von 200,00 €.

- Staffelung Nachtzuschlag:
Von 23.00-01.00 Uhr - 100,00 € pro Stunde.
Von 01.00-02.00 Uhr - 250,00 € pro Stunde. Ab 02.00 Uhr - Sperrstunde.

- Unsere Offnungszeiten:
Mittwoch bis Montag von 12.00 Uhr bis 21.00 Uhr (warme Kiiche)

Folgen Sie uns auch auf

Instagram Facebook
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Aperos - Kleine Leckereien zum Aperitif:

Flammkuchen - in kleine Stiicke geschnitten (12 Stiick) Stk./13,00-17,00€
Nach Wabhl: (Klassiker, Schweizer oder Mediterran)

Mini Blatterteig Snack — 4 vegetarisch Sorten (40 Stiick) Set/30,00 €
Mini Sandwisch — knusprig Mini-Toasties in 3 Sorten (30 Stiick) Set/40,00 €
Mini Pizzen — 3 herzhafte Sorten (Salami / Schinken / Spinat) (30 Stick) Set/50,00 €

Exklusives Fingerfood: Bitte beachten Sie: Mindestbestellmenge pro Sorte 20 Stlick

Tomaten-Mozzarella-SpielR mit Basilikum (BambusspieR) 3,50 € / Stk.
Fleischkiichle mit schwabischen Kartoffelsalat (Happy Spoon Loffel) 3,50 € / Stk.
Knusper-Garnelen auf mit Guacamole (Happy Spoon Loffel) 6,00 € / Stk.

Exklusive saisonale Menii im Fritz
(nur einheitlich moglich, ab 10 Personen)

Festtagsmenii fiir lhren Anlass

,Caprese”
Stauch-Tomaten-Scheiben mit Biffelmozzarella und Basilikum

Cremesuppe der Saison
Spargelcremesuppe mit Spargelragout & Croltons
(Mai-Juni)
Brunnenkresse-Suppe mit Croltons
(Juni — August)

Kiirbiscremesuppe mit Kiirbis-Ol & Kiirbiskeren
(September-Oktober)

Medaillons vom Schweinefilet

auf griinem & weiRem Spargelragout mit neuen Kartoffeln
(Mai-Juni)
mit RahmsoRe, Gartengemise und gebackenen Mandelbéllchen
(Juni — August)
auf Pfifferling-Tomaten-Lauch-Ragout mit Fettuccine
(August-Oktober)

Panna-Cotta mit frischen Beeren
(im Glas serviert)

Preis pro Person: 59,00 € (ohne Suppe - 49,00 €)




|
'TI_I Z
Floral, Gedeck & Wein

LFritz Tapas” — Unser beliebter Start fiir lhre Veranstaltung

Info:  Die , Fritz-Tapas“ werden in kleinen und gréfSeren Schdlchen angerichtet und stehen in der
Mitte des Tisches. Jeder kann sich nehmen was er mdchte.

Ein Set pro Tafel beinhaltet:

- groler Schale:

schwabischer Kartoffelsalat, mediterraner Cous-Cous-Salat und Thai-Mango-Salat
- kleine Schalchen:

- Feta in Wiirfel, Pastrami, pikante Chorizo, Honauer Raucher-Lachs-Forelle

- grine & schwarze Oliven, eingelegtes Grillgemise, Krauter-Dip, Guacamole
- frisches Landbrot

pro Person 13,00 €
(Nur als einheitliche Vorspeise fur alle moglich, alle Erwachsenen (bzw. ab 12 Jahren) werden berechnet!)

Vorspeisen (max. zur Wahl 2 Vorspeisen)

Vorspeisen Blattsalat mit Essig-Ol-Dressing (Laktosefrei & Vegan) 6,50 €

,Thai-Mango-Salat” mit gerdsteten Erdniissen (Gluten- & Laktosefrei) 9,00 €
feurig & exotischer thailandischer Gemuisesalat mit Erdnuss

»Feta im Brickteig” (Laktosefrei) 13,00 €
gebackener Feta im Brickteig auf Rucola-Salat mit Grillgemiise, Balsamico-Dressing

»New York Style Pastrami” 13,00 €
Pastrami (gerucherte, gepdkelter Rinderbrust) mit Coleslaw und Landbrot

»Exotische Currysuppe” mit Kokosmilch (Glutenfrei) 10,00 €

Hauptgange (max. zur Wahl 3 Hauptspeisen)

Schwabischer Zwiebelrostbraten mit Schmorzwiebeln, 30,00 €
BratensoRe, saisonalem Gemiise & hausgemachten Spatzle

gegrillte Hdhnchenbrust, (Glutenfrei) 22,00 €
Rahmsol3e, saisonalem Gartengemiise & Oven fries

»Kabeljaufilet im Buchenholz” 27,00 €
auf knackigem Wok-Gem{se und Basmatireis

,Pasta & Pesto” (vegetarisch) 14,00 €
Fettuccine mit Basilikum-Pesto, Kirschtomaten, Rucola, Pinienkerne und Grana Padano

»,Vegano Burger “ (vegan) 15,00 €
im Weizenbun, BurgersoRe, Griinkern-Gemiise-Bratling, Salat, Tomate, Avocado
und Oven fries
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Dessert - Unsere siiRen Leckereien (max. 2 zur Wahl)

Hausgemachte Creme Brilée (Glutenfrei) 9,00 €

»Kokos Milchreis” - vegan (nur mit kokosmilch gekocht) (Laktose & Glutenfrei) 8,00 €
lauwarmer Milchreis mit Mango-Sorbet

,Stracciatella Parfait” 11,00 €
Weilles Schokoladen-Stracciatella-Parfait” mit glasierten Sauerkirschen und Amarettini-Crunch

Snack zur spdteren Stunde (buchbar ab den unten angegebenen Personenzahlschritten)

»Snackplatte Kase” 70,00 € fir 10 Personen
Parmesan 250g, Bergkase 250g, Goudawdirfel 250g, Frischkadse 200g,
frische Trauben, Feigensenf und Landbrot

»Snackplatte Wurst” 70,00 € fur 10 Personen
Landjager 200g, Chorizo 200g, PfefferbeiRer 200g, roher Schinken 200g,
Cornichon, Senf und Landbrot

Unser Kuchensortiment

Wir haben hausgemachte Blechkuchen in verschiedenen Sorten fiir 4,50 € das Stiick.
(Saisonbedingt andern sich die Sorten. Fragen Sie uns bitte nach den aktuellen Sorten.)

Darf es lieber ein spezieller runder Kuchen fiir Sie sein?
Fur 50,00 € backen wir einen Kuchen nach lhren Wiinschen.

Sie mochten lhren eigenen Kuchen mitbringen? Kein Problem!
Wir berechnen dann einen Gedeckpreis von 3,00 € pro Person.

Gerne kénnen lhre Gaste den Kaffee ,,a la carte” bestellen.
Alternativ bieten wir ihnen auch Filterkaffee zu 25,00 € die Kanne an. (nur auf Vorbestellung méglich!)

Falls wir ihr Interesse geweckt haben freuen wir uns tber Ihre Anfragen.

lhr Fritz-Team.



